Информацию  по организации питания
МКОУ «Сончинская ООШ»
Школьная столовая  руководствуется в своей деятельности федеральными законами, указами и распоряжениями Президента Российской Федерации, постановлениями и распоряжениями Правительства Российской Федерации и исполнительных органов субъектов Российской Федерации, решениями соответствующего органа управления образованием, уставом общеобразовательного учреждения, положением о школьной столовой, утвержденным директором  школы. Организация обслуживания участников образовательного процесса производится в соответствии с правилами санитарно-гигиеническими требованиями.

 Перед началом учебного года И.Г.Бакаева (директор школы) работников школы  познакомила  с рекомендациями по организации питания,  обучающихся в учреждении образования в 2017-2018 учебном году. Этот документ обязательный для руководства и выполнения требований по организации питания учащихся. 
Г. П. Чечелева (мед.фельдшер ФАПа)  пояснила повару  как ведется учет выполнение натуральных норм питания. За сентябрь месяц натуральные нормы в основном выполнялись по всем показателям. Овощи и фрукты всегда присутствуют в рационе питания школьников и отметила, что единое меню сбалансировано, и  выполняется. Натуральные нормы продуктов питания соблюдены. Следуя плану работы Совета по питанию, заслушивать информацию о выполнении натуральных норм ежемесячно. Строго отслеживать выполнение предварительного меню, заявки на поставку продуктов сохранять и анализировать качество поставляемых продуктов.  Солодковой Т.В.- изучить опыт других школ района по организации питания школьников


План работы Совета по питанию в школе на 2017-2018 учебный год

1. Оформить информационный стенд "Питание школьников"
 
Сентябрь
2. Разместить план мероприятий Совета на 2017-2018 учебный год на сайте школы 

Сентябрь 

3. Проводить заседания Совета по питанию

ежемесячно

4. Проводить контроль качества поступающей продукции. Обобщать данные по контролю ежемесячно к заседанию Совета по питанию.

ежедневно

5. Проводить проверку полноценности питания в цикличных меню

еженедельно

6. Изучить опыт других школ района по организации питания школьников

Октябрь 

7. Проводить рейды по проверке санитарного состояния обеденного зала, кухни, мойки

ежемесячно

8. Проводить проверку качества, количества и оформления приготовленных блюд, соблюдение санитарных норм в школьной столовой
постоянно

9. Провести анкетирование участников образовательного процесса об удовлетворенности организацией питания учащихся в школе. 

Учащиеся ( Март)
10. Организовать лекторий для родителей о полноценном питании детей и подростков

